
BURRATA DES POUILLES 300GR 
300 grammes d’amour ,  roquette ,  tomates cer ises et  focaccia

18

POLPETTE AL POMODORO 
Boulettes de v iande de boeuf et  chaire à saucisse à la sauce tomate San Matteo

8

CEVICE DE BAR 
Bar mariné,  mangue fraiche,  guacamole et  cor iandre

10

BRUSCHETTA AL BRESAOLA 
Caviar  d ’aubergines ,  bresaola et  tomates séchées 

7

BRUSCHETTA AL PROSCIUTTO 
Tomates concassées et  échalotes ,  jambon cuit  de Modène,  crème balsamique et  basi l ic

7

SPAGHETTI AL AMATRICIANA 
spaghett i  Mol isana,  sauce tomate P IMENTÉE , 
guanciale gr i l lé  et  pecor ino

16

MALFATI AL TARTUFO 

Ravioles f raiches aux oeufs farcies 
à la t ruffe ,  crème de parmesan truffée , 
noix  et  stracciatel la

22

RISOTTO AI CARCIOFI 
Risotto carnarol i  aux art ichauts marinés 
à la romaine et  f r i ts ,  speck du Tyrol  sud 
et  parmesan aff iné 22 mois

19

LASAGNA ALLA BOLOGNESE 
Lasagnes,  v iande de boeuf , 
sauce tomate San Matteo,  bechamel , 
grat inées à la mozzarel la f ior  di  latte , 
serv ies avec salade verte

17

OLIVES CERIGNOLA ET GRESSINS 4

FOCCACIA AUX ÉPICES ITALIENNES 4

JAMBON DE PARME 22 MOIS RÉSERVE 4

JAMBON CUIT DE MODÈNE EN CHIFFONNADE 4

BRESAOLA PUNTA D’ANCA 4

BURRATA DES POUILLES 100GR 8

STRACCIATELLA DES POUILLES 4

ANCHOIS DESSALÉS 4

TIRAMISU / 8   •   TARTELETTE CITRON MERINGUÉE / 8 

CHEESECAKE RHUBARBE / 8   •   ROSA / 9 

PROFITEROLE CHOCOLAT PISTACHE / 8

•   P IZZA MARGHER ITA /  1 0 

•   POULET POMMES DE TERRE GRENA ILLES /  1 0 

•   PÂTES À LA SAUCE TOMATE /  1 0

PR IX  EN  EUROS ,  TAXES  ET  SERV IC ES  COMPR I S

TARTUFO
Base crème,  f ior  di  latte ,  champignons 
de Par is ,  br isures de truffes . 
(Truffe f raîche en supplément +5€)

16

FORMAGGI
Sauce tomate San Matteo, f ior di latte, 
gorgonzola, provolone et parmesan 
affiné 22 mois et origan

15

SPIANATA
Sauce tomate San Matteo,  f ior  di  latte , 
spianata piccante ,  p iments ja lapenos 
et  or igan

15

REGINA
Sauce tomate San Matteo, fior di latte, jambon 
cuit de Modène, champignons frais et origan

15

LEONE
Sauce tomate San Matteo,  f ior  di  latte , 
roquette ,  jambon de Parme,  burrata 100gr

18

MARGHERITA
Sauce tomate San Matteo,  f ior  di  latte , 
basi l ic ,  hui le d ’o l ive

13

CARCIOFI
Base crème,  f ior  di  latte ,  jambon cuit  de 
Modène,  art ichauts marinés à la romaine, 
copeaux de parmesan aff iné 22 mois

17

NAPOLI
Sauce tomate San Matteo, f ior di latte, 
f i lets d’anchois dessalés et ol ives noires

14

MANZO
Base crème,  f ior  di  latte ,  bresaola Punta 
d’Anca,  copeaux de parmesan 
aff iné 22 mois et  roquette

17

SALMONE
Base crème,  f ior  di  latte ,  saumon frais , 
tagl iatel les de courgette et  roquette

17

TOUTES NOS P IZZA SONT FA ITES À PARTIR DE 

FAR INES ITAL IENNES ,  MATURÉES MIN IMUM 72H , 

ÉTALÉES À LA MAIN ET CU ITES DANS UN FOUR 

TRADIT IONNEL ITAL IEN .

BAR ENTIER AU FOUR (minimum 15 min.)

Bar f rais  400-600gr ,  sauce v ierge,  serv ie 
avec pommes de terre grenai l les pers i l lées 
et  tomates cer ises rôt ies

26

TARTARE DE BOEUF  
Tartare de charolais  coupé au couteau,  
parmesan 22 mois ,  o ignons rouges,  câpres ,  
tomates conf i tes ,  moutarde a l ’ancienne  
accompagné de pommes de terre grenai l les  
au four et  pers i l lade

19

INSALATA FRAGOLA 
Mélange de jeunes pousses ,  jambon de Parme  
aff iné 22 mois DOP,  f raises ,  noix ,  tomates  
cer ises et  crème balsamique

17

INSALATA ROMANA 
Salade romaine,  poulet  pané,  parmesan,  fêta ,  
o l ives noires ,  menthe et  hui le d ’o l ive au ci t ron

17


